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1 Sanitac¢nirad

Stroje, zafizeni, pomucky a pracovni prostory mohou byt zdroji organismi, pokud nejsou peclivé a
pravidelné ¢istény a dezinfikovany. Nedostatecné nebo nevhodné provadéni ¢isténi a dezinfekce mize
zpUsobit zmény pokrmU a poruchy vyroby. Samotné Cisténi a dezinfekce nesmi byt zdrojem
kontaminace potravin. Ci§téni a dezinfekce jsou nedilnou souéasti normalniho vyrobniho procesu.

Tabulka sanitace: malé vybaveni (mycka, vpusti, vydej, prkénka, noZe, roboty)

Vybaveni Frekvence Postup (Cisténi & Dezinfekce) Prostfedek

Mechanické ocisténi, omyti v

Po kazdém pouziti / Detergent + Dezinfekce (bez

Prkénk " . horké vodé, dezinfekce, 3
rrenka min. kazdé 4 hodiny orke vo ? lezm e' c? oplachu/oplachova)
oplach, suseni ve svislé poloze.
5 Po kazdém tkonu / Odstranéni zE)ytku, rucnllmytl ’ ’ .
NoZe Yy . (pozor na poskozeni ostfi v Saponat + Alkoholova dezinfekce
zméné suroviny N . -
mycce), dezinfekce, osuseni.
Odpojeni od sité, rozbor
Roboty / Krijede Denne:z (;,)o smérlé! / odnvimat%ln\'/ch (":va'stil, Limytl'v' Odmastovac + Dezinfekce na
po kazdém pouZiti mycéce/dfezu, otfeni téla stroje, plochy
dezinfekce.

Odstranéni zbytkd jidla, otfeni
Denné (po vydeji) teplou vodou s detergentem, Detergent + Dezinfekce
dezinfekce kontaktnich ploch.

Vydej (pulty,
termoporty)

Vypusténi vody, vycisténi filtru a
ramen, otfeni tésnéni dvefi. Cisti¢ mycek, Odvapriovac
Jednou mésicné odvapnéni.

Denné (vypusténi) /

Mycka nadobi Tydné (filtr)

Vyjmuti koSe, odstranéni
mechanickych necistot, proplach Alkalicky Cisti¢ odpad
horkou vodou s chemii.

Denné (vizualné) /

Vpusti (odpady) | 1 = hioubkové)

Klicové zasady:
e Barevné kédovani: Pro prkénka a noze striktné dodrZujte barevné rozliSeni — Cervena pro syrové maso,

zelena pro zeleninu, aby se zamezilo kfizové kontaminaci.

e Evidence: Kazdy ukon nad ramec bézného denniho Uklidu (napf. sanitace vpusti, odvapnéni mycky)

musi byt zaznamenan v sanitaénim deniku.

e Koncentrace: Vzdy dodrzujte expozi¢ni ¢as a koncentraci dezinfekce dle technického listu vyrobce.
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2 Obecné zasady
Pro ucelné zvladnuti téchto dvou operaci je nutné:

1. Pouzit vyrobek:
e schvéleny pro styk s potravinami,
e vhodny pro typ znecisténi (bilkoviny...),
e vhodny pro dany povrch (dlazba, nerez, PVC...).

2. Poutzit pfimérené vhodnou metodu s ohledem na délku plisobeni, moznost pouZiti mechanickych
pomucek, koncentraci prostfedku a teplotu ve vhodnou dobu a vhodnych intervalech.

3. PouZit vhodné a udrZované pomuicky (smetdk, kartac¢, hadry, rukavice...).
Pfed vlastnim Cisténim a dezinfekci odstranit zbytky nedistot a vyrobkd dostatecnym
oplachovanim.

Velmi daleZité je dodrzovani navodu k pouzivani a bezpecnostnich predpisa.

Ucinnost ¢isténi a dezinfekce zavisi na pozornosti vénované jednotlivym etapam. Pfedeviim je tieba
dodrzet dobu pUsobeni, koncentraci dezinfekéniho prostfedku a teplotu pfizplsobenou pro kazdy
Cistény predmét nebo povrch. PouZiti mechanickych pomUcek vyznamné zvysuje ucinnost Cisténi.

Obecna metoda cCiSténi a dezinfekce zahrnuje 6 povinnych etap:

Pfiprava.

Cistént.

Oplachnuti.

Dezinfekce.

Konecné oplachnuti.

Suseni Casti pfichazejici do styku s pokrmy.

ok wnNRE

Metoda cisténi a dezinfekce

1. Pfiprava — uklidit pracovisté, odstranit velké znecisténi, pfipadné odpojit a rozebrat nékteré
kuchyniské stroje a podle potreby preddistit.

2. Cidténi — pfipravit myci roztok pfi dodrieni davkovani a teploty (vieobecné 55 °C — teplota
snesitelna pro ruku) s pomoci roztoku detergentu a mechanickych pomfcek uvolnit necistoty.

3. Oplachnuti — oplachnutim dcistou teplou vodou odstranit zbytku nedistot a detergentd,
v chladirnach (za chodu) oplachovat studenou pitnou vodou.

4. Dezinfekce — pfipravit dezinfekéni roztok (davkovani prostfedku, teplota), aplikovat za Ucelem
niceni neviditelnych mikroorganismu, nechat plsobit.

5. Konecné oplachnuti — plochy pfichazejici do styku s potravinami opldchnout cistou teplou vodou,
aby byly odstranény zbytky dezinfekéniho prostredku.
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6. Suseni Casti prichazejici do styku s pokrmy — susit vzduchem (malé predméty, které se vraceji na

Cisty vzduch) nebo papirovymi utérkami na jedno poufZiti. NepouzZivat textilni hadry, utérky. Drobné

predméty a naradi uklidit do Cistého prostredi.

3 Popis ¢innosti provadénych v ramci sanitace (CiSténi a dezinfekce)

Prostor/zafizeni Metoda Cinnost Odpovida Kontroluje
Okoli jidelny Cisténi komunikace — Dle potreby Vedouci Zastupce
zametani, splachnuti proudici hospodarské reditele pro
vodou. Udrzba zelené. ¢innosti ekonomické
¢innosti
Rampy Cisténi suché (zametani), Dle potreby pfi Pomocna Hlavni kucharka,
mokré (oplach vodou) znedisténi, jinak na kucharka kucharka
konci tydne
Chodby, satny a Myti podlah teplou vodou Denné po sméné Pomocnd Hlavni kucharka,
ostatni socialni s detergentem a dezinfekci kuchatka, kuchatka
zafizeni (jar, savo) uklizecka
Stroje, strojni Mokré (jar, dle potreby Stroje vidy po Pomocna Hlavni kucharka,
zafizeni a auto dezinfekce) a suché cisténi, pouziti, auto 1x kuchatka, Skolnik po
odmasténi denné Skolnik prevzeti
Pracovni plochy a Mokré cisténi s prisadou Denné Pomocnd Kucharka
pomdcky (naradi) detergentu a dezinfekce, kucharka odpoledni
setfeni za sucha smény dle
rozpisu
Podlahy (v Mokré cisténi s prisadou Denné Pomocnd Kucharka
mistnostech detergentu a dezinfekce, kucharka, odpoledni
pravidelné setfeni za sucha uklizec¢ka smény dle
pouzivanych) rozpisu
Stoly, podlahy v Mokré (jar) a suché cisténi Denné Pomocna Hlavni kucharka,
jidelné kucharka, kucharka
uklizecka
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Suchy sklad Suché ¢isténi (vymetani), Na konci kazdého Skladnik Hlavni kucharka,
setfeni prachu z polic. Mokré tydne kuchatka
Cisténi — setfeni podlah teplou
vodou s prisadou detergentu a
dezinfekce (jar, savo)
Mrazici boxy a Uklid po odtani — myti box@ a Pfi sanitacnim uklidu. | Skladnik Hlavni kuchatka,
chladirna podlah teplou vodou kucharka
s ptisadou detergentu a Lednice patek
dezinfekce (jar, savo)
Klimatizacni a Vysati prachu, odstranéni Jednou za ¢tvrt roku | Uklizecka, Vedouci
vzduchotechnické necistot Skolnik hospodarské
zarizeni ¢innosti
Nadoby na odpad Po vyprazdnéni vyplachnout Po kazdém Pomocna Hlavni kucharka,
proudem vody, vyplachnuti vyprazdnéni nadob kuchatka kuchatka
dezinfekénim roztokem (savo) | (po odvozu odpadu)
Stény a stropy (cely Malovani Podle potieby — Firma, pfip. Vedouci
provoz) jednou za 1 az2roky | skolnik hospodarské
¢innosti
Okna Myti (voda s detergentem, Po 6 mésicich, podle | Uklizecka Vedouci
alkoholové cistice) potieby hospodarské
¢innosti
Sanitac¢ni prostfedky | Prani hadr(, sanitace pomUcek | Denné po sméné Pomocnd Skladnik
a nadoby na (Spachtle, skrabky, lopatky, kucharka
provozni odpad smetdky — detergent, savo)
Vyména rucnikl a Odvoz Spinavého pradla a Podle potrfeby — Pomocna Hlavni kucharka,
ochrannych odévi dovoz Cistého minimalné 2 tyden kucharka kucharka
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4 Seznam pouzivanych sanitacnich prostredkU a pripravkl a jejich pouZiti

Stredni skola prdmyslova, Krnov, prispévkova organizace Piispévkova organizace\

4.1 SAVO

PouZivani pripravku Savo ve skolni kuchyni podléha prisnym hygienickym pravidldm a postupdm
stanovenym v provoznim fadu a systému HACCP.

Spravné fedéni a aplikace

Plochy a podlahy: Pro béznou dezinfekci se pouziva roztok 1 | Savo Original na 9 | vody.

Kuchynské nacini a povrchy: Po aplikaci roztoku (doba plsobeni obvykle 30 minut) je nezbytné

vsechny plochy, které pfichazeji do pfimého styku s potravinami, dikladné oplachnout pitnou vodou.

Postup fedéni: Vidy lijte pfipravek do vody, nikoliv naopak, a pouZivejte studenou nebo vlaznou vodu

(tepld voda urychluje rozklad chloru a sniZuje ucinnost).

Bezpecnost a ochrana zdravi
Ochranné pomicky: Pfi manipulaci jsou povinné gumové rukavice a ochrana oéi (bryle/stit), aby se

zamezilo poleptani.
Vétrani: Vzhledem k uvolfiovani chloru musi byt zajisténo dostatecné vétrani prostor.

Zakaz michani: Savo se nikdy nesmi michat s jinymi Cisticimi prostfedky, zejména s kyselinami (napf.

odstranovace vodniho kamene), protoZze dochazi k uvolnéni toxického plynného chloru.

Skladovani a administrativa
Skladovani: Pfipravek uchovavejte v plvodnich obalech, oddélené od potravin a na tmavém,

chladném misteé.

Dokumentace: Ve skolni kuchyni musi byt k dispozici aktudIni bezpe€nostni list pfipravku a zdznamy o

provedené sanitaci.

Omezeni: NepouZivat na eloxovany hlinik, linoleum nebo poskozené povrchy.

4.2 SAVO tekuty proti plisni
Navod k pouZiti:
Savo proti plisnim Ize ve Skolni kuchyni pouzit k dezinfekci omyvatelnych povrchd, které jsou napadeny

plisnémi, kvasinkami nebo fasami. Jeho pouZiti se vSak Fidi pfisnymi pravidly pro styk s potravinami a
ochranu zdravi.
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Vhodné plochy a mista pouziti

Podle vyrobcl (napf. Unilever, Diversey) je pfipravek vhodny pro specifické typy povrchd v zazemi
kuchyné:

Keramické obklady a dlazby: |dealni pro spary a plochy v okoli dfezl nebo ve skladech zeleniny, kde je
vyssi vihkost.

Zdivo a omitky: K odstranéni viditelnych loZisek plisni na sténach (napf. v rozich mistnosti).

Sklokeramika a nerez: Lze pouZit na pracovni plochy, ale s naslednym ddkladnym oplachem.
Sanitarni prostory: WC a umyvarny pro personal kuchyné.

Omezeni a zakazané povrchy

Ptipravek obsahuje chlornan sodny, ktery mlzZe poskodit uréité materialy:

Nepouzivat na: Eloxovany hlinik, linoleum, poskozené smaltované povrchy, tkaniny, kGzi a gumu.

Dfevo a kov: Na lakované dfevo a kovové povrchy (vCetné nerezu nizké kvality) se doporucuje nejprve

vyzkouset na malé plose, protoze muze dojit k poskozeni nebo korozi.

Pravidla pro bezpecné poutziti v kuchyni
Ve skolnich jideInach musi byt kazda dezinfekce v souladu se sanita¢nim radem a systémem HACCP.
Dukladny oplach: Vsechny plochy, které prichazeji do pfimého styku s potravinami, musi byt po 15-30

minutach pasobeni oplachnuty pitnou vodou.

Vétrani: BEhem aplikace a po dobu plsobeni (15-20 minut) je nutné zajistit intenzivni vétrani a

zamezit pfistupu nepovolanych osob.

Oddélené skladovani: Pripravek musi byt skladovan v origindlnim obalu, ve svislé poloze a oddélené

od potravin, ndpojl a kyselin.
Ochranné pomiicky: Persondl musi pouZivat ochranné rukavice a zamezit kontaktu s o¢ima a kdzi.

Pro béZnou dezinfekci podlah a ploch bez viditelné plisné je vhodnéjsi pouZit Savo Original v fedéném

roztoku (napf. 11 na 91 vody).
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4.3 JAR tekuty

Navod k poufZiti: Jar (jakoZto béZny detergent) se ve Skolni jideIné mizZe pouZivat, ale jeho nasazeni
podléha prisnym hygienickym pravidlim a provoznimu fadu daného zafizeni.

Ptrehled, jak a kdy se s nim pracuje:

Kdy se Jar (detergent) pouziva
Rucni myti nadobi: Pouziva se k myti drobného kuchyriského nadobi, které se nevejde do mycky, nebo

v mensich vydejnach, kde neni instalovana automaticka mycka.

Hygienické myti prostor: Jar Ize pouzZit jako odmastovac pti bézném uklidu povrchi (stoly, pracovni

plochy) pred naslednou dezinfekci.

Myti rukou (v nouzi): PfestozZe personal musi mit k dispozici tekuté mydlo, detergent mdze byt soucasti

Sirsiho uklidového vybaveni v zazemi.

Jak se spravné pouziva
Posledni oplach: Po umyti nadobi detergentem musi nasledovat oplach pod tekouci pitnou vodou,

aby na nadobi nezlstaly zbytky chemickych latek.

Davkovani a bezpeénost: Cistici prostiedky musi byt skladovany oddélené od potravin v origindlnich

nebo jasné oznacenych obalech.

Evidence: Vedouci jidelny musi provadét pravidelnou kontrolu zdsob mycich prostfedk( a vést o tom

zaznamy v ramci systému HACCP.

Ochranné pomiicky: Pfi praci s koncentrovanymi detergenty je personal povinen pouZivat ochranné

rukavice, aby se predeslo podrazdéni pokozky.

Prostor: Kuchyné — zéna myti nadobi.

Cinnost: Ru¢ni myti nadobi, odmastovani pracovnich ploch.

Redéni: 2 uzavéry (nebo 2 davky z pumpicky) na 40-50 litrd teplé vody.

Metoda: Nadobi umyt v roztoku, mechanicky odistit (houbicka/draténka), dikladné oplachnout

pitnou vodou.

Frekvence: Priibéiné béhem pracovni doby.
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Skladovani a bezpecnost

Skladovani: Skladujte mimo dosah potravin, v origindlnich obalech.

Manipulace: Pfi praci pouzivejte ochranné rukavice. Zamezte kontaktu s ocima (zpUsobuje vainé

podrazdéni).

Oplach: Zasadni je didkladny oplach, aby nedoslo k prenosu zbytkd myciho prostrfedku na potraviny.

Tabulka:
Misto / Zafizeni | Co €istit Cistici Redéni Cetnost Odpovédnost
prostiedek
Drez Nadobi, Jar 40ml / 50L | Pribézné Kuchyné
gastroinventar | Professional vody
Pracovni stoly Mastné Jar (roztok) Dle potfeby | Po kazdé Kuchyné
necistoty operaci

Dulezité upozornéni
Jar nenahrazuje dezinfekci. V sanitarnim planu musite mit Jar uveden v sekci €isténi (odmasténi) a
nasledné pouZit schvaleny Dezinfekéni prostiedek (napt. na bazi chloru nebo kvartérnich amoniovych

sloucenin) pro konecénou sanitaci.

4.4  HIT prasek

Navod k pouziti:

Cistici pragek Hit (¢asto dostupny ve variantach s chlorem nebo citronem) se ve $kolni jidelné pouziva
predevsim pro rucni myti silné zneciSténého nadobi a sanitaci omyvatelnych ploch.
Pouziti na nadobi a pracovni plochy

Aplikace: Prasek naneste na vihkou houbic¢ku nebo pfimo na naviheny povrch.
Myti: Mechanicky ocistéte necistoty. Hit je Ucinny na pfipaleniny a mastnotu.

Oplach: Ve skolni jidelné je nezbytné veskeré nadobi i plochy po pouZiti prasku dikladné oplachnout

pitnou vodou, aby nedoslo k chemické kontaminaci potravin.
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Sanitace v ramci HACCP
Plochy: Lze jej pouZit na dlaZdice, podlahy a nerezové stoly.

Evidence: Pouziti prostiedku by mélo byt zaznamenano v sanitacnim fadu jidelny, ktery definuje

frekvenci uklidu a odpovédné osoby.

Bezpecnost: Hit (zejména varianta s chlorem) mlZe drazdit oci a kdZi. Pti praci pouZivejte ochranné

rukavice a zajistéte vétrani.

DulezZita upozornéni pro skolni provozy:
Uprednostiiujte strojni myti: u stolniho nadobi preferovat strojni myti pred ru¢nim kvili zajisténi
termické dezinfekce.

Bezpecnostni listy: Veskeré Cistici prostfedky ve skladu musi mit dostupny aktudlni bezpecnostni list.

4.5 Real —tekuty

Navod k pouziti: Pouziti tekutého Cisticiho prostfedku Real (znamého jako ,tekuty pisek”) ve Skolni
jidelné se Fidi pravidly pro profesionalni gastronomii a sanitacnim radem daného zaftizeni.

Postup pouziti v kuchyni a jidelné

Aplikace: Potifebné mnozstvi krému naneste pfimo na znecistény povrch nebo na navlhéeny hadrik ¢i

houbicku.

Cisténi: Mechanicky odstrarite necistoty. Real je diky jemnému abrazivu vhodny na odolnou mastnotu,

pripaleniny, nerezové drezy, sporaky i obkladacky.

Oplach: Povrchy, které ptichazeji do ptimého styku s potravinami (pracovni desky, nddobi), musite po

vycCisténi vidy dikladné oplachnout pitnou vodou.

Omezeni: Nepouzivejte na lakované plochy, plasty citlivé na poskrabani nebo teflon.

Klicova pravidla pro skolni stravovani
Sanitacni Fad: PouZiti prostfedku musi byt v souladu se sanitaénim radem Skoly, ktery definuje

frekvenci uklidu a typy schvalenych chemikalii.

Bezpecnostni listy: Ve skolni jidelné musi byt k dispozici bezpecnostni list pripravku Real pro pfipad

kontroly hygienou nebo Urazu.
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Skladovani: Cistici prostiedky skladujte oddélené od potravin v origindlnich, oznagenych obalech.

Ochranné pomucky: Pfi praci se doporucuje pouZivat rukavice, protoZe prostiedek muze pfi delSim

kontaktu drazdit pokozku nebo zpUsobit vazné poskozeni oci

4.6 Anti—COVID, dezinfekéni pripravek na dezinfekci rukou a povrchi

Navod k poutiti: Pro dezinfekci rukou i povrchil ve Skolni kuchyni jsou idealni bezoplachové alkoholové
ptipravky, které splfiuji recepturu WHO pro pfipravky typu Anti-COVID a jsou certifikovany pro
potravinarsky provoz.

Doporucené produkty pro gastro provoz:

Tyto pfipravky jsou navrieny tak, aby byly bezpecné pro povrchy pfichazejici do styku s potravinami a
zaroven ucinné proti virm (véetné SARS-CoV-2), bakteriim a plisnim.

CLEAMEN Gastro Professional BDPR-se jednd o bezoplachovou dezinfekci povrchli i rukou, ktera po

aplikaci nevyZaduje otirani a je vhodna pro rychlou dezinfekci v potravinarstvi.
Klicové vlastnosti a pouziti v kuchyni:

Bezoplachovost: U pfipravkll typu Cleamen Gastro neni nutné povrchy po dezinfekci oplachovat

vodou, cozZ urychluje praci v kuchyni.

Spektrum ucinnosti: Pripravky Anti-COVID ucinné ni¢i bakterie, plisné a obalené viry vcetné

koronavira.

Aplikace: Pro dezinfekci rukou se doporucuje vtirat cca3 ml roztoku po dobu alespor 20-30

sekund do Uplného zaschnuti. Na povrchy se pfipravek nanasi mechanickym rozprasovacem.

Rozliseni uklidovych pomdcek na hruby uklid
(podlahy, sklady, okoli odpadkovych kos() a na potravinarské plochy (pracovni stoly, krajeci desky,
stroje). Cilem je zabranit kiizové kontaminaci, tedy prenosu necistot i bakterii z podlahy na pracovni

plochu.

Barevné kddovani (HACCP standard), barevné rozliseni pomticek (mopy, hadry, kbeliky, kartace):
o Cervena (Hruby uklid / Vysoké riziko): Toalety, podlahy na toaletdch, prostory pro odpadky.
e  Zluta (Hruby uklid / Stfedni riziko): Podlahy v kuchyni, obklady, stény, hrubé necistoty.
e Modra (Potravinaiské plochy / Nizké riziko): Povrchy, které nejsou v pfimém kontaktu s

potravinami (napf. vnéjsi casti spotiebica).
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e Zelena/Bila (Potravinaiské plochy / Pfimy kontakt): Pracovni desky, krajeci prkénka, zafizeni

pro ptipravu potravin.

Rozliseni pomtcek podle typu tklidu:

Oblast tklidu Pomuicky Barva
(obvykld)

Hruby uklid (podlahy, sklady, Kostata, pevné kartdce, mopy na podlahu, kbeliky, Cervena/Zluta

odpady) hrubé draténky

Potravinarské plochy (pfimy Mikrovlaknové utérky, jemné kartace, bilé houbicky, Zelena/Bila

styk) Skrabky

Nacini a stroje (nepfimy styk) Cistici kartace na stroje, hadry na nerez Modra/Zelend

5 Zasady hygieny v potravinarstvi

1. Samostatnost: Pomucky na hruby Uklid se nesmi nikdy pouzit na potravinarské plochy.

2. Skladovani: Cisté pom(cky na potravinaFské plochy musi byt skladovény oddélené od pomacek pro

hruby uklid.

3. Sanitace: Po pouZiti musi byt pomucky vycistény a dezinfikovany, zejména pokud prisly do kontaktu

s potravinami.

4. Mikrovldkno: Pro potravinarské plochy se doporucuje pouzivat mikrovlaknové utérky, které

efektivné zachytdvaji prach a nedistoty.
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6 Zpusob uskladnéni Cisticich a sanitacnich prostredk

Stredni skola prdmyslova, Krnov, prispévkova organizace Piispévkova organizace\

Koncentrované Cistici a dezinfekéni prostfedky jsou az do vydeje ke spotiebé skladovany v oddélené
Casti skladu. Po vydeji jednotlivych baleni jsou uschovany ve vyhrazenych prostorach pro Cistici a
uklidové prostredky, kde se rovnéz ptipravuji zasobni roztoky s vyjimkou prostfedkd urcenych pro
Cisténi a dezinfekci v Useku vytluku vajec. Pracovni roztoky téchto prostfedkl se pripravuji pfimo
v CiSténém zafizeni.

Ostatni Uklidové prostiedky se rovnéz uchovavaji ve vyhrazenych uklidovych mistnostech. Prostiedky
pro prlbéiny uklid v provozu (CiSténi zafizeni a CciSténi prostor) se uchovavaji oddélené na
vyhrazenych mistech provozu.

’ v

7 Zplsob a Cetnost ovérovani ucinnosti Cisticich a dezinfekénich postupd

O provedenych sanitacnich ¢innostech vede zaznamy vedouci kuchyné, pfip. kucharka v Sanitacnim
deniku pracovisté. Namatkovy dozor (s cetnosti nejméné 1x mésicné pro kazdou zdenné
vykondavanych sanitac¢nich cinnosti, u ostatnich c¢innosti po jejich provedeni) nad drovni sanitacnich
praci vykonaji odpovédni pracovnici uvedeni v kapitole: ,,Popis ¢innosti provadénych v ramci sanitace”
a o vysledcich pozorovani provadéji zaznamy rovnéz do Sanitacniho deniku pracovisté.

Uginnost dezinfekce se ovéfuje mikrobiologickym metodami (otisky, stéry) ve spolupraci s pfisluinou
laboratofi zdravotniho Ustavu s Cetnosti jedenkrat ro¢né.

8 Souvisejici dokumentace

1. Aktudini plan provozu s vyznacenim pohybu osob a toku surovin, vyrobk( a odpad(l (rozpis smén
a HACCP).
Sanitacni deniky pracovist (kde/co, ¢im, kdy, dozor, ovéreni).
Bezpecnostni listy pouZivanych sanitacnich prostfedk(l — zastupce reditele pro ekonomické
¢innosti.

4. Dokumentace DDD (deratizace, dezinsekce, dezinfekce).

5. Doklad o prokazatelném seznameni odpovédnych pracovnik( s timto predpisem.
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